Menu 1 a CHF 45.—
Terrine campagnarde
* % %
Poulet sauté au Gamay
Nouilles a la julienne de légumes

* % ¥

Parfait glacé nougatine et son coulis
%k X

Menu 2 a CHF 49.—
Salade de magret de canard fumé
* % %

Beeuf braisé bourguignon
Pommes mousseline
Carottes Vichy

* ok ¥

Vacherin glacé aux fruits du Valais
%k X

Menu 3 a CHF 56.—
Filet de saumon au Pinot Noir
* X X
Gigot d’agneau roti aux herbes
Pommes lyonnaises
Haricots verts au beurre

%k X

Délice a la fée verte
* % %

Menu 4 a CHF 73.--

Terrine de poissons du lac aux herbes fraiches
* ok X

Feuilleté de champignons des bois
* ok X

Longe de veau rotie
%k X

Mousse au chocolat
* % %

Nous vous proposons pour vos banquets des 1

Gt . :
5 personnes
Menu 5 a CHF 78.--

Tarte aux poireaux

* % %

Filet de truite a la Petite Arvine
* ¥ ¥

Carré d’agneau roti a I'ail confit et au serpolet
* % %

Charlotte aux petits fruits rouges
* % %

Menu 6 a CHF 85.--
Turban de gravedlachs et tartare de saumon
au cottage cheese
%k X
Goujonnettes de sole sautées aux fonds d’artichaut,
tomates cerises et fruits du capriers

* % %

Carré de veau du pays au citron vert et gingembre
* % %

Bavarois aux abricots du Valais
* ¥ ¥

Menu 7 a CHF 95.--

Salade de homard aux raves et vinaigre d’hydromel
* % %

Filet de loup a I'émulsion d’huile de pépin de courge
* % %

Magret de canard au miel
* % %

Farandole de desserts maison
* ¥ ¥

Vous pouvez consulter nos cartes actuelles
sur www.hotelardeve.ch

Pour les fromages affinés un supplément de 9. —
par personne sur ces menus

Prix TVA 8% incluse

La réussite parfaite de votre manifestation étairerpréoccupation principale, nous vous prionsafesidérer les points suivants.
Les menus proposés sont avant tout des suggedii@ss.avec plaisir que nous tiendrons compte delesirs.
Nous vous prions de bien vouloir choisir un merentéhjue pour tous vos convives.
Famille Jacques Zurbuchen, CH-1911 Ovronnaz - Mayens de Chamoson
Tél.+41 27 305 25 25, Fax +41 27 305 25 26
E-mail: info@holteardeve.ch, http://www.hotelardeve.ch
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